
LA CÔTE DE BOEUF 

BOUCHÉES / TAPAS

DE LA PRAIRIE À
L'ASSIETTE

SUR LA PLANCHE DU
BOUCHER 

NOS BURGERS

DEPUIS 1986

11.50€Assiette de fromages

Planche de charcuterie
(Coppa, grison, jambon Ibérique, saucisson,
chorizo Ibérique)

16.20€

Petit camembert au lait cru rôti au
four (150g), miel

11.80€

(Salade, lardons, miel, noix, tomates, chèvre pané)
L'assiette d'os à moelle en persillade,
pain grillé

Salade de brebis et jambon Ibérique

Foie gras (Périgord IGP) 
mi-cuit maison, chutney de mangue

13.80€

15.90€

17.50€
(Gésiers confits, magret fumé, foie gras, salade,
tomates)

Carpaccio de bœuf, pistou, copeaux de
parmesan et frites maison

15.50€

15.80€

Salade landaise

Croustillant de chèvre chaud 16.20€

Côte de Bœuf Angus  (~ 1100g)

Pièce du boucher, échalotes confites 17.80€

Tartare de bœuf Charolais au couteau
(Câpres, cornichons, échalotte, Worcester, Tabasco,
moutarde, jaune d'œuf)

17.80€

Entrecôte (~250gr)  23.50€

Filet de boeuf 24.50€

87.00€

79.00€

Côte de bœuf de la Ferme de Coutancie (~ 1100g) 84.00€

Bun brioché de notre boulanger, viande façon
bouchère, bacon, cheddar fondu, tomate,
salade, échalotes confites et ses frites maison

Bacon BurgerBurger du Chef

Bun brioché de notre boulanger, viande façon
bouchère, cheddar fondu, tomate, salade,
échalotes confites et ses frites maison

16.50€ 17.00€

Jambon Ibérico et ses guindillas 9.30€

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS - BOISSON NON COMPRISE

L'ORIGINE DES VIANDES: VOIR L'ARDOISE

Côte de bœuf Blonde d’Aquitaine (~ 1100g)

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison, salade verte et de sauce maison au choix: 
Roquefort, poivre vert, bordelaise ou sauce aux échalotes

Viande maturée de race Blonde d’Aquitaine: goût équilibré,
grain fin, gras aux notes de beurre noisette

Viande de race française, provenant de la Ferme de Coutancie
(Périgord Vert), spécialisée dans l’engraissement traditionnel du
bœuf Limousin, Salers, Charolais, Aubrac. Production artisanale
de haute qualité.

Persillé naturel, viande au grain serré, chair juteuse, tendre,
à l’aromatique douce et persistante

confiture de cerises noires



LA CÔTE DE BOEUF 

MENU 
À 29.50€

DEPUIS 1986

MENU 
À 24.50€

Velouté du moment 

Ou

Tartare de légumes au Curry et piment
d'Espelette

Ou

Salade brebis, jambon Ibérique

Pièce du boucher & frites maison, salade

Ou

 Cuisse de canard confite (Périgord IGP)

Ou

Poisson selon arrivage, garniture du moment

Ou

Plat végétarien

Niniche bordelaise

Ou

Paris Brest

Ou

Panna cotta 

Entrecôte & frites maison, salade 

Ou

 Magret de canard (Périgord IGP) à la plancha, 
garniture du moment, sauce bordelaise 

Ou

Filet de bœuf & frites maison, salade

Ou

Suggestion du Chef

Os à moelle en persillade

Ou

Salade de grisons, grenailles, 

tomates séchées, crudités

Ou

Foie gras (Périgord IGP) mi-cuit maison, 

chutney de mangue (supp. 2.80 €)

Ou

Entrée du moment

 

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS - BOISSON NON COMPRISE

Dessert au choix 

(supp. 2€: Brioche façon pain perdu 
et Café gourmand)

L'ORIGINE DES VIANDES: VOIR L'ARDOISE
BOISSON NON COMPRISE



LA CÔTE DE BOEUF 
DEPUIS 1986

Cuisse de canard confite (Périgord IGP),
garniture du moment

15.90€

17.80€Poisson selon arrivage,
garniture du moment

Sauce au choix : Roquefort, poivre vert,
bordelaise, sauce aux échalotes

Brioche façon pain perdu 
& sa glace vanille

Café gourmand

Niniche Bordelaise

Panna cotta 
Fruits Rouges ou Caramel

Tiramisu

Coulant au chocolat

Crème brûlée 

(Vanille, chocolat, fraise)

Trio de glaces

7.50€

7.50€

8.50€

8.50€

Magret de canard (Périgord IGP), 
garniture du moment, sauce bordelaise 

24.80€

Assiette de fromages,
confiture de cerises noires

7.90€

DESSERTS

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS - BOISSON NON COMPRISE

Dessert du Chef

Paris Brest

6.90€

7.50€

6.90€

7.50€

7.50€

6.90€

L'ORIGINE DES VIANDES: VOIR L'ARDOISE
BOISSON NON COMPRISE

NOS PLATS

MENU 
GIRONDINS (12.90€)

MENU
VÉGÉTARIEN (18.50€)

Tapenade d'olives noires maison et ses
toasts

 Tatin de légumes au pesto
et salade fraîcheur

Steak haché & frites maison et salade

 Ou

Fish'n'Chips

Boule de glace

 (chocolat, vanille ou fraise)

Ou

Fondant au chocolat maison

JUSQU'À 10 ANS
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MERCI POUR VOTRE VISITE ET A BIENTÔT! 

www.lacotedeboeufbordeaux.com

13, rue des faussets 
33000 bordeaux

tel: 05 56 51 05 52

To view our restaurant menu in your favourite language, 
please scan the code below:  

Para ver la carta del restaurante en su idioma preferido, 
por favor escanee el código que aparece arriba:


