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BOUCHEES / TAPAS

Fromage de Brebis de la vallée d'Ossau  7.90¢€ Jambon Iberico et ses guindillas 9.30€
1
L'ASSIETTE

Carpaccio de beeuf, pistou, copeaux de 15.90€

Petit camembert roti au four, miel 11.50€ brebis et frites maison :

L'assiette d'os a moelle en persillade, 13.80¢ Planche de charcuterie

. 114 (Coppa, grison, jambon Ibérique, saucisson, 16.20€
pain grllle chorizo Ibérique)
. . L Croustillant de chevre chaud
Salade de brebis et Jambon Iberlque 15.50¢€ (Salade, lardons, miel noix, tomates, chévre pané 16.20€
) \ , X pané)

Foie gras mi-cuit maison, Salade landaise

Chutney de mangue 15.80€ (Gésiers)confits, magret fumé, foie gras, salade, 17.50€
tomates

Piece du boucher, échalotes confites 17.00€ Noix d'entrecote « BLACK ANGUS » 25.00€
(1 pers ~250 gr)

Tartare de boeuf

(Capres, Co.rnichon, échalotte, Worcester, Tabasco, 17.80€ Cote de boeuf * (~1100 gr., pour 2 pers)

moutarde, jaune d'ceuf) Sauce au choix : roquefort, poivre vert, 59.00€
bordelaise, tartare

Entrecote (~250gr) et ses frites maison  22.00€

Filet de boeuf 22.00€ Cote de Boeuf Angus (2 pers ~1100 gr) 78 00€

Demandez nos viandes d'origine a maturation selon l'arrivage

Burger du chef Bacon Burger

Bun brioché, viande facon bouchere, cheddar, . o .

tomate, salade, échalotes confites et ses frites 16.50€ Bun brioché, viande fagon bouchére, bacon, 17.00€

maison

cheddar, tomate, salade, échalotes confites et
ses frites maison
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DE LA FERME

Cuisse de canard confit,

frites maison, salade 15.90¢€

Poisson du moment selon arrivage;

. . 16.50€
riz et Ilégumes

DESSERTS

Niniche Bordelaise

6.90€
Panna cotta
Fruits Rouges ou Caramel 6.90€
Tiramisu 7.50€
Créme brulée 7.50€
Creme Citron / Passion Spéculoos 7.50€

MENU

VEGETARIEN (19.508) —

Tapenade d'olives noires maison et ses
toasts

Tatin de légumes au pesto
et salade fraicheur
(Crudités)

Salade de fruits
Ou
Dessert au choix

JUSQU'AU PORT

Magret de canard servi entier,

sauce Bordelaise 22.90¢€
Sauce au choix : roquefort, poivre vert,
bordelaise, bearnaise
Coulant au chocolat 7.50€
Les trois boules de glaces 7.50€
(Vanille, chocolat, fraise) :
Brebis fermier de la vallée d'Ossau 7.90€
Avec confiture de cerises noires ’
Pain perdu et sa glace vanille 8.50€
Café gourmand 8.50€

MENU
— GIRONDINS (12.90€) —

JUSQU'A 12 ANS

Steak haché
Ou
Fish'n'Chips
Glace (chocolat, vanille, fraise)
Ou

Moelleux au chocolat
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“MENU
A 23.50€

Rillettes d’oie a I'ancienne

Oou

Tartare de légumes au Curry et piment

d'Espelette
Ou

Salade brebis, Serrano

Piece du boucher, frites, salade
Ou
Cuisse de canard confite
Ou
Poisson du moment, riz, légumes
Ou

Plat végétarien

Niniche bordelaise
Ou
Paris Brest
Ou

Panna cotta aux fruits rouges

LA COTE DE BOEUF

DEPUIS 1986

“MENU
A 28.50€

0s a moelle en persillade
Ou
Salade de grison, grenailles, tomate séchée,
crudités
Ou
Tomates mozzarella di Buffala
Ou
Foie-gras mi-cuit maison, chutney de mangue

(supp. +2.80 €)

Entrecote, frites et salade

Oou

Magret de canard a la plancha (supp. + 2 €),
frites et salade, sauce bordelaise

Ou
Poisson du moment, riz, légumes
Ou

Filet de boeuf roti, frites et salade

Coulant au chocolat
Ou
Creme citron, passion, spéculos
Ou

Tiramisu
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MERCI POUR VOTRE VISITE ET A BIENTOT!

WWW.LACOTEDEBOEUFBORDEAUX.COM

13, RUE DES FAUSSETS
3300 BORDEAUX
TEL: O5 56 51 O5 52

o



